Stitesi ido:
20+10 perc

Elkészitési

id6: 30 perc

Elkészités:

1.

A kalacsot kis darabokra tépkedjiik és egy talba tessziik. A tejet 6sszemelegitjiik a cukorral és a vanilids cukorral,
beletessziik a tojasok sargajat és dsszekeverjiik, majd a kaldcsra ontjlik. Hozzaadjuk a daralt diét és a mazsolat
(elhagyhato, aki nem szereti) és 30 percet allni hagyjuk, hogy a kalacs megszivja magat a tejjel.

Kozben az almat 1 cm-es darabokra vagjuk és a felolvasztott vajon kb. 5 percig piritjuk nagy langon, megszérjuk a
fahéjjal. Ezutan félrehizzuk és hiilni hagyjuk, majd a kalacsos alaphoz keverjiik.

Az elkésziilt masszat kis, 6-8 cm atmérdjii kivajazott keramia talakba vagy muffin-siitébe halmozzuk oly médon,
hogy 1/3-4ig megtoltjik a massza egyik felével a formakat, majd adunk hozza egy kiskanalnyi baracklekvart, erre
jon a masik fele ugy, hogy a forma kb. 2/3-4ig érjen. 180 fokra elémelegitett siitébe tessziik 20 percre.

A tojasfehérjét elkezdjiik felverni egy csipet s6val és a porcukorral, majd ha elkezdett habosodni, hozzaadjuk a
céklaport vagy a piros ételfestéket és kemény habba verjik.

A 20 perc slités letelte utan a megsiilt alapot egy tepsire kiforditjuk a talkakbdl és egy kanal segitségével
mindegyikre halmozunk a felvert tojashabbdl, majd a siit6ben tovabbi 8-10 percig légkeveréses fokozaton
megpiritjuk.

A vanilia-sod6hoz a tejet egy forraldban a cukorral felmelegitjiik, majd az egy kis tejjel kikevert pudingporral
bestritjiik. Az elkésziilt stitemény mellé kinaljuk.

Monarchia maglyarakas

QU dessgert a (adillsi Windly Wastély énitésgets formavilaget idégi meg egy
madernigdlt maglyarakds formdjdgban. (T kir alaki, dessgent és a kupolasgerd,
habdibgités a kastély, jellegzeted kupaldidia és témegformdidra reflertdil.

Hozzaval6k 8 adaghoz:
400 g szikkadt kalacs
300 ml tej

2 csomag vanilias cukor
80 g kristalycukor

150 g daralt dié

2 ek mazsola

1 alma

1 ek vaj

csipet fahéj

6 tojas

8 ek baracklekvar

2 mk céklapor vagy piros ételfesték
40 g porcukor

A vanilia-sodéhoz:

500 ml tej

fél csomag vanilias pudingpor
40 g kristalycukor
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