MARA néni almatortaja MUZA-t mintazva

HOZZAVALOK:

5 tojas

25 dkg liszt

25 dkg cukor

25 dkg vaj

3 db kdzepes méreti alma
egy mokkaskanal so

egy teaskanal 6rolt fahé;
egy citrom reszelt héja

ELKESZITES:

Egy mély talban habosra kikeverjuk a vajat a cukorral.

Hozzaadunk Ot tojas sargajat és ezzel is alaposan kikeverjuk.

Apranként belekeverjik a lisztet, a sot, a fahéjat és a citromhéjat.

A meghamozott, maghaz nélkuli almakat felkockazzuk (kb.1cm) és a masszaba keverjuk.
Az ot tojas fehérjét kemény habba verjlik és lazan a tésztahoz keverjik.

Kivajazott, kilisztezett tortaformaban, elémelegitett (180 fok) sutében sutjik (30-35 perc).
A tetejét porcukorral meghinthetjik.



