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GODOLLE



Gödöllői sült akácvirág 
Gyermekkorunkban családunkban ezt a különleges finomságot csak „egérnek” nevezték.
Hozzávalók:
· 25 db tiszta akác virágzat
· sűrű palacsinta tészta: 1 tojás, csipet só, 20 dkg finomliszt, 2 dl tej (tálban simára keverve)
· 5 dl étolaj a sütéshez
Elkészítés:
A tiszta akácvirágokat belemerítjük a sűrű palacsintatésztába, majd forró olajban aranyszínűre sütjük. Szalvétával bélelt tányérra szedjük, ami felszívja a felesleges olajat.

Langyosra hűlve fogyasztjuk. Ízlés szerint meghinthetjük porcukorral, vagy tálalhatunk hozzá házi baracklekvárt.
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Csapatunk már megkóstolta, bátran ajánljuk mindenkinek.

Jó étvágyat kívánunk!
A helyi akácerdő szépségét az alábbi nóta szövege is megidézi:
„Gödöllői akácerdő, 
elveszett a babos kendő, 
szőke kislány keresgéli,
barna legény segít néki”
