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Répás ropogós 
A Ma-Gö csapat kedvenc tűz melletti lakomájának ropogós eleme
Hozzávalók:
· 30 dkg reszelt sárgarépa

· 2 db tojás

· 10 dkg reszelt sajt

· 1-2 gerezd fokhagyma

· 1-2 ek. étkezési keményítő

· csipet só, bors
Elkészítés:
A sárgarépát meghámozzuk, lereszeljük, sózzuk. Hozzáadjuk a zúzott fokhagymát, a tojásokat és a reszelt sajtot. Összekeverjük, majd étkezési keményítőt adunk hozzá, hogy sűrű masszát kapjunk.

Sütőpapírral bélelt tepsire elterítjük a masszát, de kis fészkeket is készíthetünk, amiket ellapogatunk. Ezután 180 fokos sütőbe a massza vastagságától függően addig sütjük, amíg pirult nem lesz, ezzel biztosítva a ropogósságot.

Jó étvágyat kíván a Ma-Gö csapat![image: image2.jpg]



