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Gödöllői étkek java 
A Ma-Gö csapat kedvenc tűz melletti lakomája
Kisütöttük: 
Legyen egyszerűen elkészíthető, hogy bárki könnyen kedvet kapjon hozzá.

Hozzávalók:
· 5 db bajor kolbász (Sziszi szülőhazája előtt tisztelegve természetesen bajor kolbász került a parázs fölé.) 

· 1 kg friss, ropogós kenyér 

· jókedv ízlés szerint 
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GODOLLS



Elkészítés:
Sütögetés szabadtűzön, a Ma-Gö csapattagok örömére.

A tüzet gondosan megrakjuk, majd megvárjuk, míg a lángokból izzó parázs születik. A bajor kolbászokat óvatosan a parázs fölé helyezzük, és időnként megforgatva addig sütjük, míg kívül aranybarnák, belül pedig szaftosak lesznek.

A kolbász mellé vastag szelet friss kenyér kerül, a társaság pedig jókedvvel körbeüli a tüzet.

Ajánlás:
Vörös borral vagy saját készítésű bodzaszörppel kínáljuk.

Az alapanyagok ajánlott beszerzési forrása: 
Unger Zoltán, Gödöllő, Gyöngyvirág utca.

Jó étvágyat kíván a Ma-Gö csapat!
